
Happy

Easter Day
Vier pasen culinair thuis

Geen zin om zelf te koken en toch een
culinaire paas lunch of diner klaar te

maken 

Zondag 31 maart
Afhaal: 11:00 - 13:00

Bestelling mailen naar
Traiteur@villalaruche.nl

Traiteur te bestellen tot en met
woensdag 27 maart 12:00 

Wees er snel bij vol=vol



Gang 1
Ossenworst | ganzenlever | kweepeer |

vijg | biet

Gang 2
 Kreeften bisque | ravioli

Gang 3
Skrei | witte asperge | beurre blanc |

truffel

Gang 4
Lamsnek | quiche | groene asperge |

laurierjus

Gang 5
Aardbei | rabarber | witte chocolade

Bijpassende wijn 5 gangen - 60

Menu 5 gangen - 75



Extra te bestellen
Zuurdesem brood | brooddip  - 5

Steak Tartaar | kwartel ei | kaviaar - 25

Gebakken ganzenlever - 20

Kaasplateau van Proefhuys 5 stuks - 18

Wijn tip per fles
Champagne 

Laurent Perrier brut ‘La cuvée’ - 60

Witte wijn
Gustave Lorentz | Pinot Gris | Elzas - 30

Louis Jadot | Chardonnay | Bourgogne - 40

Rode wijn
Louis Jadot  | Pinot Noir | Bourgogne - 40


